VARIETAL
DE PURA UVA PEDRO XIMENEZ
EN VENDIMIA RECOLECTADA A MANO

DE LA CASA

ELABORA ESTE VINO SECO MEDIANTE
UN PROCEDIMIENTO DE
FERMENTACION LENTA
EN TONEL FRANCES TRADICIONAL
APARTIR DE MOSTO DE UVA MADUR:
HXTRAIDO DEL LAGAR DE LA PROPIEDY
DURANTE LA VENDIMIA DE

o216 9()]6 doret
Y CRIADO SOBRE LIAS DURANTE
SEIS MESES CON' BATTONAGE SUA'E

ESTA ES LA BOTELLA NUMERO

8517/9000
DE LA PRODUCCION TOTAL
XIMENEZ-SPINOLA - PRODUCT OF SPAIN

Tipo de vino

Blanco

@ D.O.

Jerez, Xerez, Sherry
(Andalucia)

Teléfono
+502 4791 4726
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PORVINO
Fermentacion Lenta, Ximénez-
Spinola

Descripcion y caracteristicas

Descripcion
- Color oro intenso y limpio
- Intensidad alta en nariz

Caracteristicas

- Aromas a roble francés con notas de pasas y ciruelas secas
- Seco, amplio, pleno

- Abarca todos los sabores, desde madera a frutas frescas
hasta frutas maduras

- Crianza en barrica por 6 meses. Vino de guarda que las
cualidades mejoran cada afio en botella.

Gastronomia
-Pescados, carnes rojas a la plancha o guisados, apertitivos,
ahumados, aceitunas, quesos afiejos, frutos secos

%; Cepas Anada

Pedro Ximénez 2018

14%

o/ Alcohol Contenido
2%

750ml

Website Email
www.porvino.gt info@porvino.gt




